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WEIHNACHTSMenu
Amuse-bouche

• • •

Pulpo-Carpaccio
Avocado-Wasabi-Crème,  

Orangenkaviar, Kresse

• • •

Prosecco-Rahmsuppe
Ziegenkäsepraline, Birnenchips 

• • •

Gebratene Entenbrust
Preiselbeersauce, Mangold,  

schwarze Polenta, Lebkuchen-Crunch

• • •

Dessertvariationen
Crème brûlée mit weisser Schokolade 

und Zitrone, Ingwer-Bergamotte-Sorbet, 
Spiruline-Honig-Luft

Menu komplett | 94.–



WEIHNACHTSMenu
vegetarisch

Amuse-bouche

• • •

Kräuterseitling-Carpaccio
Avocado-Wasabi-Crème,  

Orangenkaviar, Kresse 

• • •

Prosecco-Rahmsuppe
Ziegenkäsepraline, Birnenchips 

• • •

Veganes plant-based Filet
Preiselbeersauce, Mangold,  

schwarze Polenta, Lebkuchen-Crunch 

• • •

Dessertvariationen
Crème brûlée mit weisser Schokolade 

und Zitrone, Ingwer-Bergamotte-Sorbet, 
Spiruline-Honig-Luft

Menu komplett | 82.–


