
Über die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien 
und Intoleranzen auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 
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Kalte Kokosnuss-Suppe
Spirulina, Ananas, Chili, Black-Tiger-Crevette | 16.50

Thunfisch-Sashimi
mariniert mit Wasabi-Soja-Marinade,  

Mango-Tomaten-Salat, 
Mango-Balsamico-Vinaigrette | 27.–

Burrata ©
bunte Tomaten, junger Spinat,  

Basilikumpesto, Olivenöl | 19.50

Paccheri ©
Mandel-Zitronen-Pesto, Burrata, frittierte Aubergine, 

Knoblauch, Basilikum | 29.50

Lachssteak aus dem Ofen
mariniert mit Honig-Teriyaki-Sauce,
Tomaten-Mango-Avocado-Salsa,  

Bratkartoffeln | 42.50

Pouletschenkelsteak 
mariniert mit pikantem Joghurt, Papayasalat, 

Frühlingszwiebeln, Bohnen,  
Cherrytomaten, Jasminreis | 38.50

Kalbsflanksteak
Kartoffel-Gurken-Salat, rotes Chimichurri | 46.50

FÜR ZWEI PERSONEN
Hafen-Seafood-Platte

Hummerschwanz, Jakobsmuschel, Dorade, 
Black-Tiger-Crevetten, Miesmuscheln,  

gebackene Calamari, Algensalat, Zitrone, 
Weisswein-Kräuter-Sauce, 

Pommes frites, frisches Brot | 75.– pro Person


