
SAISONAL 
GENIESSEN

Crèmeschnitte • Blätterteig Mille feuilles,  
Vanillecrème | 12.50

Beerentraum • marinierte Beeren, Philadelphia-
Quarkcrème, knusprige Nuss-Streusel | 11.50

Süsse Waffeln • marinierte Erdbeeren | 12.50
dazu Vanilleglace + 3.– | dazu Schokoladensauce + 2.80

Coupe Romanoff • marinierte Erdbeeren,  
Vanilleglace, Schlagrahm | 15.–

Crème brûlée • weisse Schokolade, Limette, 
Waldbeeren | 11.50

Cheesecake • Knusperboden,  
marinierte Erdbeeren | 14.50

Zuger Kirschtorte 
Das Original von der Confiserie Speck. 
Der pure Genuss mit echtem Zuger Kirsch | 9.50

Caramel & Sauternes 
Eine Kugel Almond Salted Caramel,  
5 cl Château de Rayne-Vigneau | 12.50

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 9.–

Château de Rayne-Vigneau 
1998/2000 | 5 cl | 8.–
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Dessertweine

Caramel && 
Sauternes


